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MALBEC ‘ 2024

Las raices son invisibles, crecen fuertes y profundas y forjan los cimientos
que dan lugar a vinos (nicos e irrepetibles que dan a conocer la identidad
de Mendoza, cuna de grandes vinos.
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VINEDO Mendoza.
A700 m.s.n.m.

) - Fermentacion por medio de levaduras seleccionadas en tanques
VINIFICACION de acero inoxidable a temperatura controlada que oscila los 24°C.

- Color rojo brillante con reflejos violaceos.

- Aroma fresco que recuerda a frutos rojos como la ciruela y la
NOTAS DE CATA frambuesa.

- Taninos suaves en boca.

- Servira 16°C

+ALC: 13.3%
ANDELUNA 1 S B -AZ:3.5 g/l
. : AV 0.5 g/
OZA ARGENTINA TECNICA
AT 5.6 g/
- pH:37

PUNTAJES Cosecha 2023 : Gold Medal Gilbert Gaillard

ENSLoGo: Jimena Lopez
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