
 

VIÑEDOS

Enólogo: Jimena Lopez

C A B E R N E T  F R A N C  2 0 2 3

Tupungato, Mendoza.
A más de 1300 m.s.n.m.

VINIFICACIÓN
· Fermentacion en vasijas de acero inoxidable a temperatura 
controlada mediante levaduras seleccionadas.
· 50% del corte en contacto con roble francés.

NOTAS DE CATA

· Color intenso con un tono bordeaux azulado. 
· Aroma complejo donde se caracterizan notas de pimientos 
variados y especias.
· En boca se manifiesta una textura tersa pero a la vez 
voluminosa que le otorgan un final persistente. 
· Servir a 16°C

INFORMACIÓN
TÉCNICA

Cosecha 2022: 93 pts Tim Atkin | 91 pts James Suckling

Cosecha 2021: 92 pts James Suckling
PUNTAJES

www.andeluna.com.ar @bodegaandeluna @bodegaandeluna BodegaAndeluna Bodega Andeluna

Cerca del cielo, donde los cóndores vuelan en libertad, el sol, el aire
y el perfecto suelo dan a estos vinos profundidad, equilibrio y elegancia.

Este vino representa la expresión perfecta de la altura. Proveniente de viñedos 
propios, manejados bajo prácticas sustentables, y que rodean a nuestra bodega

en Tupungato, Valle de Uco, Mendoza, Argentina.

· ALC: 13.8%
· AZ: 3.5 g/l
· AV: 0.58 g/l
· AT: 5.4 g/l
· pH: 3.6


