
 

Vinedo

1300 es la fiel expresión del Valle de Uco.

Un lugar único en el mundo, a 1300 metros sobre el nivel del mar,

en donde se conjugan las condiciones ideales para la elaboración

de manera sustentable de grandes vinos, que representan

la identidad del suelo, con su flora y fauna autóctona

y el clima de la región. 
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Valle de Uco, Mendoza.
A 1300 m.s.n.m. (4300 ft)

VINIFICAcion

· Selección de racimos en forma manual.
· Maceración pre-fermentativa a bajas temperaturas.
· Fermentación por medio de levaduras naturales y 
seleccionadas en tanques de acero inoxidable a temperatura 
controlada que oscila los 26 °C.
· Breve paso por roble de segundo y tercer uso en una parte 
del corte.

notas de cata

· De color rojo intenso con tonos púrpuras.
· En su aroma se perciben notas a frutos rojos, sutiles matices 
especiados de nuez moscada y hierbas aromáticas que 
recuerdan al orégano. 
· En boca prevalecen los taninos de textura suave y 
balanceada, manifestando un volumen agradable y final 
armónico.
· Servir a 16 °C.

informacion

tecnica

· ALC: 13.3%
· AZ: 2.5 g/l
· AV: 0.55 g/l
· AT: 5.2 g/l
· pH: 3.5
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