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· Selección de racimos en forma manual.
· Maceración pre-fermentativa a bajas temperaturas. 
· Fermentación por medio de levaduras seleccionadas en 
tanques de acero inoxidable a temperatura controlada que 
oscila los 26°C.
· El vino mantiene un breve contacto con roble francés de 
segundo y tercer uso.

· Rojo intenso con matices granate.
· Se destacan principalmente notas especiadas como pimienta 
negra. También prevalece aroma a pimiento rojo. 
· Principalmente posee un balance tánico destacado que lo hace 
grato al beber. Las notas especiadas perduran en el final.
· Servir a 16°C.

Cosecha 2021: 90 pts Vinous puntajes

1300 es la fiel expresión del Valle de Uco.

Un lugar único en el mundo, a 1300 metros sobre el nivel del mar,

en donde se conjugan las condiciones ideales para la elaboración

de manera sustentable de grandes vinos, que representan

la identidad del suelo, con su flora y fauna autóctona

y el clima de la región. 
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notas de cata

VINIFICAcion

Valle de Uco, Mendoza.
A 1300 m.s.n.m. (4300 ft)

· ALC: 13.5%
· AZ: 3.3 g/l
· AV: 0.59 g/l
· AT: 5.3 g/l
· pH: 3.55

enologo: Jimena Lopez

informacion

tecnica


