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Honramos con pasion el suelo, la altura, Los Andes y la Luna.
Los fundamentos, las raices desplegadas dan a estos vinos cardcter, armonia,
amabilidad. Este vino representa toda la pureza, la simpleza y la exquisita
expresion de su variedad.
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“Nuestras raices son nuestra gran base capitalizada por herencia e historia y
permaneceran dentro de nuestro corazon de tierra durante toda nuestra existencia, lo
mismo que le sucede a la vid.”
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CHARDONNAY 2020

Notas de cata
Datos Técnicos

Q;. Color amarillo verdoso pélido; brillante.

Alcohol 13,5%
Aroma intenso y expresivo que recuerdan a Aztcar Residual 1,8 g/1
frutos.blancos como durazno, anana y pera. Acidez Total 5,5 g/1
Atractiva nota floral.

PH 3,2

muy equilibrada prolonga su final.

% En boca es muy fresco y frutado y una acidez
ﬂ Servir a 6-8 °C.

Maridaje

Este joven y fresco Chardonnay de clima frio es perfecto con platos ligeros y delicados, como
mariscos crudos o ligeramente cocidos, como cangrejos y langostinos, pescado al vapor o a la
parrilla, patés de pescado, terrinas de pollo o verduras y pasta o risotto primavera. También
acompafia bien las sopas de verduras cremosas.
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