Honramos con pasién el suelo, la altura, Los Andes y la Luna.
La altura precisa, el aire de la cordillera, el sol, el trabajo de nuestra
gente dan a estos vinos elegancia, balance, amabilidad. Este vino
representa la magia de su entorno, la expresion de su lugar.
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Seleccion cuidadosa de racimos.
Co-Fermentacién de Malbec y Cab Sauv a 26°C Levaduras

autoctonas.

2019 Reposo en barricas de roble francés nuevas, por un periodo de

12 meses para luego ser estibado en botellas por un minimo de
6 meses, antes de su lanzamiento.

Notas de cata

A.—q - Matices rojos de muy buena intensidad.
Datos técnicos

- Se destacan las notas otonales como hoja seca y tierra hiimeda,

. asas de uva, higos secos, almendra y nuez.
Fraccionado 27/02/19 P e ’ y

Ale: 14,6%
Az: 57,1g/1
AT: 6,32
PH: 3,69
AV: 0,47

- Manifiesta una untuosidad elevada y muy suave, su textura es
sedosa y posee un final de boca extenso y con reminiscencias de
aromas otonales.
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